
UKŁADY FILTRÓW DO WODY
W współpracy z firmą Pentair, jednym z czołowych producentów 
systemu uzdatniania i filtrów do wody na świecie, w firmie  
Hoshizaki opracowaliśmy gamę ekskluzywnych filtrów do wody 
Everpure, aby zoptymalizować wydajność maszyn do lodu i  
jakość produktu końcowego, jakim jest lód.

DLACZEGO WARTO FILTROWAĆ WODĘ?

Pomimo wstępne uzdatnianie wody przez lokalne przedsiębior-
stwa wodociągowe pewne warunki mogą pogorszyć jej jakość. 
Przestarzałe lub uszkodzone instalacje i rury mogą mieć wpływ na 
smak i skład wody, a zawartość minerałów będzie się znacznie 
różnić w zależności od miejsca.

Jakość lodu zależy od jakości wody. Smak, zapach i zanieczysz-
czenia wody mogą negatywnie wpływać na jakość.

Badania wykazały również, że nieodpowiednia jakość wody  
prowadzi do wadliwego działania urządzeń, a w tym samym do 
przedwczesnych awarii i nieplanowanych wezwań do serwisu.

Filtr do wody Hoshizaki HC-H skutecznie zmniejsza ilość chloru,  
bakterii oraz zanieczyszczeń, zapobiega osadzaniu się kamienia,  
a w tym samym zapewnia kostkom lodu dobry smak i higieniczną 
czystość.



Konstrukcja układu filtrującego:

Dzienna produkcja lodu Układ filtrujący Hoshizaki 4HC-H

KOSTKARKA  
do 130 kg

Hoshizaki Single 4HC-H – EV9320-51

PŁATKI • NUGGET 
do 300 kg

Hoshizaki Single 4HC-H – EV9320-51

KOSTKARKA  
do 270 kg

Hoshizaki Twin 4HC-H – EV9320-52

PŁATKI • NUGGET 
do 750 kg

Hoshizaki Twin 4HC-H – EV9320-52

KOSTKARKA  
do 500 kg

Hoshizaki Triple 4HC-H – EV9320-53

PŁATKI • NUGGET 
do 1800 kg

Hoshizaki Triple 4HC-H – EV9320-53

Wkład filtra 4HC-H: EV965511

Wysokość filtra:	 37 cm

Pojemność: 	 79 485 litrówprzy 7,57 l/min

•	Filtruje brud, cząstki zawieszone mniejsze niż 0,5 mikrometra
•	Redukuje zawartość chloru
•	Redukuje niepożądany smak i zapach
•	Ogranicza osadzanie się kamienia*

* 	 Certyfikat NSF w zakresie efektów bakteriostatycznych. Oznacza to, że filtr 4HC-
H hamuje rozwój bakterii.

The 4HC-H System is Tested and Certified by 
NSF International against NSF/ANSI Standard 
42 for the reduction of:

Std. No. 42—Aesthetic effects
Aesthetic effects
		  Bacteriostatic Effects
	 Chemical Reduction
		  Taste & Odor
		  Chlorine
	 Mechanical Filtration
		  Nominal Particulate Class I
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Wykluczone są zmiany techniczne i błędy.


